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Secci6 |. Disposicions generals
ADMINISTRACIO DE LA COMUNITAT AUTONOMA
CONSELLERIA D'AGRICULTURA, MEDI AMBIENT I TERRITORI
2345 Ordre del conseller d’Agricultura, Medi Ambient i Territori de 22 de gener de 2015 per la qual

s’aprova el Plec de condicions i el Reglament de la denominacio d’origen Pla i Llevant

Aquesta ordre té per objecte compilar i adaptar al marc normatiu actual, el Reglament de la denominaci6 d’origen Pla i Llevant, del seu
Consell Regulador i del seu Organ de Control, aprovat per ’Ordre de la consellera d’ Agricultura i Pesca d’1 d’abril de 2005. Va modificar
I’Ordre esmentada 1’Ordre del conseller d’Agricultura, Medi Ambient i Territori de 7 de febrer de 2014 i publicar el plec de condicions,
document técnic pel qual s'ha de regir la produccio i elaboracioé dels vins acollits a la Denominacié d'Origen.

El Reglament (CE) 1234/2007 del Consell, de 22 d’octubre de 2007, pel qual es crea una organitzacié comuna de mercats agricoles i
s’estableixen disposicions especifiques per a determinats productes agricoles (Reglament Gnic per a les OCM), va crear una nova
organitzacié comuna de mercats agricoles. Posteriorment es va emprendre també una reforma en el sector vitivinicola amb 1’aprovacié del
Reglament (CE) 479/2008 del Consell, de 29 d’abril de 2008, pel qual s’estableix 1’organitzacié comuna del mercat vitivinicola.

El Reglament (CE) 491/2009 del Consell, de 25 de maig de 2009, va suposar una important modificaci6é del Reglament (CE) 1234/2007 del
Consell, de 22 d’octubre de 2007, perque incorpora tot el sector vitivinicola a 1’organitzacié comuna de mercats Unics, procés iniciat amb el
Reglament (CE) 479/2008 del Consell, de 29 d’abril de 2008. El Reglament (CE) 607/2009 de la Comissid, de 14 de juliol de 2009, modificat
posteriorment pels reglaments (UE) 401/2010, de 7 de maig, i 538/2011, d’1 de juny, va establir determinades disposicions d’aplicacio del
Reglament (CE) 479/2008 pel que fa a les denominacions d’origen i indicacions geografiques protegides, als termes tradicionals, a
I’etiquetatge i a la presentacio de determinats productes vitivinicoles. El Reglament d’execucio (UE) 670/2011 de la Comissio, de 12 de juliol
de 2011, modifica aquest Reglament i conclou la reforma legislativa en matéria vitivinicola.

L’article 118 vicies del Reglament (CE) 1234/2007 estableix que perdran la proteccié les denominacions de vins respecte de les quals no es
presenti I’expedient tecnic i les decisions nacionals d’aprovacio com a tard el dia 31 de desembre de 2011.

Aixi, per conservar la denominaci6 d’origen Pla i Llevant, correspongué redactar un Plec de condicions segons indica I’article 118 guarter
del Reglament (CE) 1234/2007 i presentar-lo abans del dia 31 de desembre de 2011, cosa que es va fer el 19 de desembre de 2011.

La darrera modificacié del Reglament, articles 5 i 6, va ser a conseqiiéncia d’una sol-licitud del Consell Regulador, de 29 de novembre de
2011. La modificacid va tenir com a finalitat principal, d’una banda, autoritzar les varietats gir6 ros, viognier i gorgollassa per elaborar els
vins, i d’altra banda, adaptar les practiques de cultiu, en particular la densitat de plantacio, a I’evoluci6 dels coneixements cientifics i técnics
per aconseguir les millors qualitats i especificitat dels vins. Aquesta modificacio dels articles 5 i 6 del Reglament de la Denominacid
d’Origen Pla i Llevant esmentada es va publicar amb 1’Ordre del conseller d’ Agricultura, Medi Ambient i Territori de 7 de febrer de 2014.

El Reglament d’execucié 670/2011 (UE) de la Comissio, de 12 de juliol de 2011, modifica ’article 73.1 d del Reglament (CE) 607/2009 i
estableix que a qualsevol modificacié d’importancia menor del plec de condicions presentada a un Estat membre a partir de 1’1 d’agost de
2009 que aquest hagi tramés a la Comissio abans del 31 de desembre de 2011 és aplicable el procediment que preveu I’article 118 vicies del
Reglament (CE) 1234/2007. El 19 de desembre de 2011 el Ministeri de Medi Ambient i Medi Rural i Mari va enviar a la Comissié Europea
el Plec de condicions de la Denominaci6 d’Origen Pla i Llevant amb la proposta de modificacié de ’articulat.

La modificacid plantejada no estava relacionada amb les caracteristiques essencials del producte, no n’alterava el vincle, no incloia un canvi
del nom o d’una part del nom del producte, no afectava la zona geografica delimitada i no implicava noves restriccions a la comercialitzacid
del producte. Per aixo es va considerar una modificacié d’importancia menor d’acord amb el que estableix ’article 20.4 del Reglament (CE)
607/2009 de la Comissio, de 14 de juliol de 2009, pel qual s’estableixen determinades disposicions d’aplicaci6 del Reglament (CE) 479/2008
del Consell, pel que fa a les denominacions d’origen i indicacions geografiques protegides, els termes tradicionals, 1’etiquetatge i la
presentacié de determinats productes vitivinicoles.

L’1 de gener de 2014 va entrar en vigor la nova organitzacié comuna de mercats de productes agraris, aprovada per Reglament (UE)
1308/2013 del Parlament europeu i del Consell, de 17 de desembre, pel qual es crea 1’organitzacié comuna de mercats dels productes agraris

 que no deroga els reglaments d’execucié del Reglament (CE) 1234/2007.

A I’ambit estatal, la normativa es troba continguda basicament en la Llei 24/2003, de 10 de juliol, de la vinya i del vi; el Reial decret
1335/2011, de 3 d’octubre, pel qual es regula el procediment per a la tramitacié de les sol-licituds d’inscripcié de les denominacions d’origen

[l

http://boib.caib.es D.L.: PM 469-1983 - ISSN: 2254-1233


http://boib.caib.es

BOIB i 2
14 de febrer de 2015

Butlleti Oficial de les llles Balears Fascicle 33 - Sec. I. - Pag. 6497

protegides i de les indicacions geografiques protegides en el registre comunitari i ’oposicio a aquestes, i el Reial decret 1363/2011, de 7
d’octubre, pel qual es desplega la reglamentacié comunitaria en matéria d’etiquetatge, presentacio i identificacié de determinats productes
vitivinicoles.

Ates que la reglamentacié que s’ha d’adaptar es va aprovar mitjangant una ordre, d’acord amb el principi de jerarquia normativa, correspon
derogar-la mitjangant una ordre i publicar el nou Plec de condicions i el Reglament d’acord amb la normativa comunitaria.

L’article 30.43 de I’Estatut d’autonomia de les Illes Balears de 2007, estableix que la Comunitat Autonoma té la competéncia exclusiva en
materia de denominacions d’origen i altres indicacions de procedencia relatives als productes de la comunitat autonoma, titol competencial
que legitima 1’aprovacio d’aquesta norma atés el que estableix 1’article 58.1 de 1I’Estatut.

Aixi mateix a I’ambit autonomic, el Decret 49/2004, de 28 de maig, regula el régim juridic i economic dels consells reguladors i altres ens de
gestid i control de la denominaci6 de qualitat

Mitjangant el Decret 5/2013, de 2 de maig, del president de les Illes Balears, es va determinar la composicié del Govern i es va establir
P’estructura de 1’Administracié de la Comunitat Autonoma de les Illes Balears. Aquest procés es va completar amb 1’aprovacié del Decret
6/2013, de 2 de maig, del president de les Illes Balears, i les seves modificacions posteriors, per les quals s’estableixen les competéncies i
I’estructura organica basica de les conselleries de I’ Administracié de la Comunitat Autonoma de les Illes Balears.

D’acord amb D’article 2.8 a del Decret 6/2013, la Conselleria d’Agricultura, Medi Ambient i Territori exerceix les competéncies en matéria
d’ordenaci6 del sector agrari mitjangant la Direccido General de Medi Rural i Mari.

Per tot aix0, en virtut del que estableix 1’article 38.2 b de la Llei 4/2001, de 14 de marg, del Govern de les Illes Balears, segons el qual els
consellers poden dictar disposicions reglamentaries en les matéries propies dels seus departaments quan ho autoritzi una llei o un decret del
Govern, i atesa I’autoritzacio per dictar disposicions de desplegament de la normativa europea i estatal referida al sector vitivinicola que em
concedeix el Decret 11/2002, de 25 de gener, d’autoritzaci6 al conseller d’Agricultura i Pesca per a I’aprovacié de normativa en determinades
materies vitivinicoles, i d’acord amb el Consell Consultiu, dict la segiient

ORDRE

Article 1
Objecte

L’objecte d’aquesta Ordre és aprovar el Plec de condicions i el Reglament de la denominacié d’origen Pla i Llevant, annexos a aquesta Ordre,
adaptats a I’actual marc normatiu comunitari.

Article 2
Producte protegit

Queden protegits amb la denominacié d’origen Pla i Llevant els vins que reuneixin les caracteristiques i les condicions del Plec de condicions
annex a aquesta Ordre.

Article 3
Ambit de la proteccié

1. La protecci6 atorgada a la denominaci6 d’origen Pla i Llevant és la que preveu I’article 103 del Reglament (UE) 1308/2013 del Parlament
Europeu i del Consell, de 17 de desembre, pel qual es crea I’organitzacié comuna de mercats dels productes agraris i la resta de normativa
aplicable.

2. Queda prohibida la utilitzaci6 en altres vins no protegits, de noms, marques, termes, expressions, il-lustracions i signes que, per la seva
similitud fonética o grafica amb els protegits, puguin induir a confondre’ls amb els protegits per la denominacié d’origen Pla i Llevant, fins i
tot en el cas que vagin precedits dels termes tipus, estil, envasat a o altres d’analegs.

Article 4
Régim sancionador

I| ||| http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2015/22/907175

El régim sancionador, si escau, és el que disposen la Llei 24/2003, de 10 de juliol, de la vinya i el vi; la Llei 1/1999, de 17 de marg, de
~#’Estatut dels productors i industrials agroalimentaris de les Illes Balears; la Llei 21/1992, de 16 de juliol, d’industria; el Reial decret
*1945/1983, de 22 de juny, que regula les infraccions i les sancions en matéria de defensa del consumidor i la produccié agroalimentaria; i

et
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amb caracter supletori la Llei 30/1992, de 26 de novembre, de régim juridic de les administracions publiques i del procediment administratiu
comu; el Decret 14/1994, de 10 de febrer, pel qual s’aprova el Reglament del procediment que ha de seguir I’Administracié de la Comunitat
Autonoma per a I’exercici de la potestat sancionadora, i la resta de la legislacio vigent que sigui aplicable.

Disposicioé addicional primera
Publicitat de la denominacié

D’acord amb la disposicié addicional primera del Reial decret 1335/2011, de 3 d’octubre, pel qual es regula el procediment per a la
tramitacio de les sol-licituds d’inscripci6 de les denominacions d’origen protegides i de les indicacions geografiques protegides en el registre
comunitari i I’oposicié a aquestes, el Plec de condiciones esta publicat a

http://www.caib.es/sacmicrofront/contenido.do?mkey=M63 &lang=ES&cont=46239

Disposicio transitoria inica
Régim transitori
Els vins elaborats abans que entri en vigor aquesta Ordre que s’ajustin a I’Ordre de la consellera d’Agricultura i Pesca de 21 de novembre de

2005 per la qual s’aprova el Reglament de la Denominacié d’Origen Pla i Llevant, del seu Consell Regulador i del seu Organ de Control, i les
modificacions posteriors, es poden comercialitzar fins que se n’exhaureixin les existéncies.

Disposicio derogatoria inica
Normes derogades

Queden derogades totes les normes del mateix rang que aquesta Ordre, o d’un rang inferior, que s’oposin al que s’hi estableix, i expressament
les ordres segiients:

- Ordre de la consellera d’Agricultura i Pesca d’1 d’abril de 2005 per la qual s’aprova el Reglament de la denominaci6 d’origen Pla i
Llevant, del seu Consell Regulador i del seu Organ de Control.

- Correcci6 d’errors de 1’Ordre de la consellera d’Agricultura i Pesca d’1 d’abril de 2005 per la qual s’aprova el Reglament de la
denominaci6 d’origen Pla i Llevant, del seu Consell Regulador i del seu Organ de Control.

- Ordre del conseller d’Agricultura, Medi Ambient i Territori de 7 de febrer de 2014 que modifica el Reglament de la denominacio
d’origen Pla i Llevant, del seu Consell Regulador i del seu Organ de Control, aprovat per 1’Ordre de la consellera d’Agricultura i
Pesca d’1 d’abril de 2005.

Disposicio final unica
Entrada en vigor

Aquesta Ordre entra en vigor I’endema d’haver estat publicada en el Butlleti Oficial de les Illes Balears.

Palma, 22 de gener de 2015

El conseller d’Agricultura, Medi Ambient i Territori
Gabriel Company Bauza

ANNEX 1
Plec de condicions de la denominacié d’origen protegida Pla i Llevant

Elaborat d’acord amb el que estableixen I’article 73 del Reglament (CE) 670/2011 i I’article 107 del Reglament (CE) 1308/2013, sobre els
expedients tecnics que han de presentar les indicacions geografiques protegides existents de vi.

1. Nom a protegir:

“Pla i Llevant”
Denominaci6 d’Origen Protegida (DOP)

2. Descripcio dels vins:

La DOP Pla i Llevant empara les segiients categories i tipus de vins: Vins blancs, Vins rosats, Vins negres, Vins de licor, Vins d’agulla i Vins

e
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€SCumosos.

2.a) Caracteristiques analitiques:

Parametres

Graduacio alcoholica
adquirida minima
(%Vol.)

Graduacio alcoholica

total minima (%Vol.)

Parametres

Sucres totals (g/l de

glucosa i fructosa)

Acidesa total minima

(g ac. tartaric/l)

Acidesa volatil maxima

(g ac. acetic /l)2

Dioxid de sofre total
maxim (mg/1)
Vins amb < 5 g/l glucosa

i fructosa

Dioxid de sofre total

maxim (mg/l)

Vins amb >5 g/l glucosa

i fructosa

Sobrepressio (bars)

altres aromes desagradables.

Vins blancs

I ||| http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2015/22/907175

Blancs

10,5

10,5

Blancs

4,5

0,8

180

240

2.b) Caracteristiques organoléptiques:

Rosats

10,5

10,5

Rosats

4,5

0,8

180

240

Negres

11

Negres

Secs <4
Semisecs < 12
Semidolgos < 45
Dolgos> 45

4,5

0.8

140

180

D’agulla De licor
10 15
10 15
D’agulla De licor
4,5 4,5
0,8 1,5
160 130
175
1-2,5

En conjunt el vi ha de presentar una harmonia dels components que afecten el color, sabor i olor.

Escumosos

11!

11!

Escumosos

Brut nature <3
Extra brut <6
Brut <12
Extra sec 12-17
Sec 17-32
Semi sec 32-50
Dolg > 50

4,5

0.8

160

3,5

Pel que fa al color, els vins han de ser nets, transparents i brillants. Es tindra especial atencié en que el color del vi no estigui afectat per
oxidacions exagerades, impropies del seu moment evolutiu .

Respecte a la fase olfactiva, han d'estar absents de qualsevol defecte com ara ranci, sulfurs, acétic, suro, podridures, floridures, bruticies i

Respecte de la fase gustativa han d'estar exempts de tensions produides per un desequilibri entre els elements que el componen.

mmm E1s vins blancs joves tenen un color que va des del color groguenc cera fins al groc pal-lid amb tons verdosos. Son transparents, nets i

brillants en tot moment.

Els blancs joves en boca son frescos, francs i afruitats .

Els aromes per als vins blancs joves son frescos, afruitats, florals i terpénics; recorden fruites blanques.

e
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h

Vins blancs criats en bota

Els blancs fermentats i envellits en botes van d'un color groc verdos fins als tons lleugerament daurats. Han de ser transparents, nets i brillants
en tot moment.

Els aromes son frescos i afruitats, que ens recorden fruites exotiques com pinya, mango, platan, préssec etc., acompanyats d'una gamma
d'aromes propis de la crianga en bdta, com vainilla, fumat, eucaliptus, fruits secs, etc.

En la fase gustativa, el vi és voluminds, amb estructura, persistent i untuos.
Vins rosats

El color del vi és rosat des de lleugers tons pell de ceba a tons violetes o blavosos, tenint especial cura a no presentar tons oxidatius. So6n vins
nets i brillants, que no presenten terbolesa.

L'aroma és fresc i afruitat, i recorda les aromes primaries del raim.

En boca son frescos i afruitats, que ens evoquen a les fruites vermelles fresques recent collides.
Vins negres

Els vins son nets, vius i brillants. Sén de capa mitja alta, amb tons que van del robi al porpra.
En els vins joves les aromes son de fruita fresca.

En els vins envellits les aromes so6n de fruita madura amb tons de sobre maduracio, enriquits amb 'aportacio de la crianga (vainilla, fruita
seca, fumats, especiats...).

En la fase gustativa, els vins son elegants, amables, carnosos, equilibrats, vellutats, amb final calid i persistent.
Vins escumosos

Els vins escumosos joves son practicament incolors. Per als escumosos amb crianga, el color és més intens. En els escumosos rosats, el color
esta entre el pell de ceba fins a un rosa violaci.

El vi presenta en tots els casos un aspecte brillant. La bombolla és diminuta, d'alliberament lent i perllongat, formant cadenes llargues.
Els aromes recorden la crianca sobre les brises procedent de la autolisi de les lies.

En la fase gustativa, el vi té una acidesa equilibrada, sense asprors. El retrogust és net i persistent.

Vins de licor

De groc palla amb rivets verds a daurat. El color dels negres va de vermell intens a porpra. Son nets i brillants.

En els vins de licor blancs s'aprecien aromes florals i a fruita en almivar, amb tons sobre madurats. Els negres presenten aromes a confitures,
panses i fruits secs .

Tenen bona acidesa, son equilibrats i elegants .
Vins d'agulla

Els vins blancs tenen un color groc palla amb rivet lleugerament daurat. Els rosats tenen la capa mitjana, de color rosa-violaci. Sén vins nets i
brillants. La bombolla i columna de bombolles son fines.

L'olor és afruitat i amb aromes de la segona fermentacio .
En boca és fresc i afruitat, amb un postgust persistent .

3. Practiques enologiques especifiques utilitzades per elaborar el vi i restriccions imposades

I | %@%@m ||| http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2015/22/907175
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3.a) Practiques de cultiu

Les practiques de cultiu han de tendir a optimitzar la qualitat i l'especificitat dels vins. La densitat de plantaci6 pot oscil-lar en funci6 dels
terrenys, varietats i sistemes de formacio, entre 2.500 i 5.000 ceps per hectarea. La formacid i conduccid dels ceps es podra fer en forma de
vas o d'espatllera.

En el marc de la normativa comunitaria, estatal i autonomica, en determinades campanyes a partir d’estudis técnics o condicions climatiques
que justifiquin motivadament la necessitat de regar la vinya, el Consell Regulador pot autoritzar el reg de les vinyes inscrites, cas en qué ha
d’assenyalar les modalitats i les condicions per fer-ho. S'autoritzara el reg quan l'estat fisiologic de les plantes aixi ho aconselli.

3.b) Verema

La verema s’ha de fer amb la major cura possible. A I'elaboracié dels vins protegits s’ha de destinar exclusivament a el raim sa amb el grau
de maduresa necessari, per la qual cosa s’ha de separar tot el que no estigui en perfectes condicions.

La graduaci6 alcoholica volumétrica natural minima ha de ser del 10% en volum per a les varietats blanques, del 10,5% en volum per a les
varietats negres i del 12% en volum per al raim destinat a elaborar vins de licor.

La totalitat del raim procedent de parcel-les on el rendiment superi els limits autoritzats (vegeu punt 5 “Rendiments maxims”) no es podra
utilitzar en I’elaboracié de vins protegits amb aquesta denominacio.

3.c) Técniques d'elaboracio

Les técniques emprades en la manipulacid del raim, el most i el vi, el control de la fermentaci6 i el procés han de tendir a obtenir productes
de maxima qualitat, mantenint els caracters tradicionals dels tipus de vins emparats amb la Denominacié d’Origen Pla i Llevant.

Per extreure el most o el vi només es poden utilitzar sistemes mecanics que no danyin o dilacerin els components solids del raim. En especial
queda prohibit I’ts de maquines espremedores d’acci6 centrifuga d’alta velocitat i les premses conegudes com a continues.

En I’elaboracié de vins de la Denominacié d’Origen Pla i Llevant no es podran utilitzar practiques de preescalfament del raim, o escalfament
dels mosts o dels vins en preséncia de les pinyolades, tendents a forcar I’extraccié de matéria colorant.

3.d ) Rendiment

S’han d’aplicar les pressions adequades per extreure el most o el vi i separar la pinyolada, de manera que el rendiment no sigui superior a 70
litres de vi per cada 100 kilograms de verema.

Les fraccions de vi obtingudes amb pressions inadequades no es podran destinar, en cap cas, a elaborar vins protegits amb la Denominacio
d’Origen Pla i Llevant.

4. Demarcacié de la zona geografica
La zona de producci6 de la Denominacié d’Origen Pla i Llevant esta constituida pels terrenys amb aptitud especial per al cultiu de la vinya,
situats en els termes municipals de I’illa de Mallorca segiients: Algaida, Ariany, Arta, Campos, Capdepera, Felanitx, Llucmajor, Manacor,

Maria de la Salut, Montuiri, Muro, Petra, Porreres, Sant Joan, Sant Lloreng des Cardassar, Santa Margalida, Sineu y Vilafranca de Bonany, i
que el Consell Regulador hagi qualificat com a aptes per a la produccié de raim de les varietats que s’indiquen a ’article 5 del reglament

La zona d’elaboraci6 i la de crianga coincideixen amb la zona de produccio.
Mapa de municipis de la DO Pla i Llevant

(Veure imatge 1 al final del document)

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2015/22/907175

5. Rendiments maxims

5.a) Varietats blanques:

Varietat Producci6 de raim (kg/ha) Producci6 de vi (hl/ha)
Moll o Premsal blanc 11.000 77,00
Chardonnay 7.000 49,00
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Varietat

Macabeu

Moscatell de gra menut
Moscatell d’Alexandria
Parellada

Riesling

Giré Ros

Viognier

5.b) Varietats negres:

Varietat

Callet

Manto Negre
Cabernet Sauvignon
Fogoneu

Merlot

Monestrell

Pinot Noir

Syrah

Tempranillo

Gorgollassa3

6. Varietats de raim de vinificacio

Negres
Cabernet Sauvignon
Callet
Fogoneu
Manto Negre
Merlot
Monestrell
Pinot Noir
Syrah
Tempranillo

Gorgollassa

Producci6 de raim (kg/ha)

Producci6 de raim (kg/ha)

10.000
10.000
9.000
10.000
9.000
10.000
7.000
10.000
10.000

5.000

Chardonnay

Macabeu

11.000

11.000

11.000

11.000

7.000

9.000

8.000

Blanques

Moscatell de gra menu

Moscatell d’Alexandria

Parellada

Premsal blanc o Moll

Riesling
Giro Ros

Viognier

En cursiva les varietats de raim autoctones

Produccio de vi (hl/ha)

77,00
77,00
77,00
77,00
49,00
63,00

56,00

Producci6 de vi (hl/ha)
70,00
70,00
63,00
70,00
63,00
70,00
49,00
70,00
70,00

35,00

La denominaci6 d’origen Pla i Llevant elabora vi procedent de les varietats de Vitis vinifera segiients:
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7. Vincle existent entre la qualitat i les caracteristiques del vi amb I'entorn geografic.

Els vins produits en la Denominacié d'Origen Pla i Llevant son el resultat de la conjuncié d'una série de factors que lligats entre si donen com
a resultat la produccié d'uns vins especifics i de reconegut prestigi. A una llarga historia d'elaboracié de vins se li uneixen factors naturals
com el clima, la geomorfologia, I'edafologia, i en especial la insularitat. A tot aixo s’afegeix el factor huma, que mitjangant les practiques
culturals adaptades a les condicions naturals i a la tradicié ha incorporat les técniques actuals més adequades per aconseguir productes de
qualitat.

7.a. Caracteristiques de la zona geografica.

Factors naturals.
7.a.1. Geologia.

La DO Pla i Llevant se situa en un entorn geomorfologic definit per litologies diferenciades corresponents a diferents etapes geologiques. A
I'area que delimita les vinyes de la DO es troben des de roques dolomitiques del periode Jurassic inferior (Lias inferior i mig, entre 219 i 200
milions d'anys (Ma)) fins a materials al-luvials del periode Quaternari. Entre ambdoés extrems es localitzen altres roques corresponents al
Jurassic mitja i superior (Dogger i Malm, entre 188 i 144 Ma), Cretaci (entre 144 i 65 Ma) i Terciari, on la série del Mioc¢ és la més
extensament representada a través de les roques margoses i calcaries margoses de la unitat del Burdigalia (aproximadament, entre 16 i 14
Ma), conglomerats i calcaries dures del Serraval-lia (al voltant de 12 Ma) i les calcaries dures d'origen escullds corresponents a les unitats del
Tortonia i Messinia (entre 10 i 8 Ma, aproximadament).

7.a.2. Edafologia.

Seguint els criteris de la Base Referencial Mundial del Recurs Sol (IUSS, 2006), els sols destinats al cultiu de la vinya a la DO Pla i Llevant
estan constituits, basicament, pels segiients grups: Calcisoles, Luvisoles i Regosoles. En menor grau es troben vinyes sobre Cambisoles i
Leptosoles.

Les roques calcaries constitueixen el substrat majoritari sobre el qual es desenvolupen els sols de la DO Pla i Llevant.
1. Calcisoles.

Els carbonats s'acumulen en profunditat formant els horitzons calcics o petrocalcics, que constitueixen una barrera fisica per a la penetracio6
de les arrels, per la qual cosa aquests sols presenten una limitada capacitat de retencié d'aigua.

Tradicionalment aquests sols s'han modificat trencant la crosta calcaria per guanyar volum explorable per les arrels i obrir una via
d'avangament cap a capes inferiors amb el material menys cohesionat i que possibilita l'expansié de les arrels ("Gavetes"). Aquestes
excavacions han constituit una estratégia habitual tipica per millorar la disponibilitat hidrica.

Aquest tipus de sols produeix vins amb bona acidesa i frescor. Poténcia la part aromatica dels vins
2. Luvisoles.

Els Luvisoles estan constituits per sols vermells, coneguts a la comarca com “call vermell”, amb un horitz6 argic, resultat d'un llarg procés
evolutiu. Es troben sobre roques calcaries amb bona permeabilitat i son el resultat d'un procés de descarbonatacié del sol i moviment de les
argiles (il-luviacio) cap a I'horitzé inferior. Aquests sols presenten un nivell elevat de minerals d'argila que afavoreixen la immobilitzacio de
la matéria organica i per tant confereixen un bon grau de fertilitat fisica, quimica i biologica, que fa que siguin molt adequats per al cultiu de
la majoria de les varietats autoritzades.

Aquest tipus de sols produeix uns vins amb bona estructura, aromes de fruita madura, amb un elevat contingut en sucre, aptes per a la
crianga.

3. Regosoles.

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2015/22/907175

Aquestes roques es caracteritzen per ser de molt poca consisténcia, fet que afavoreix la formacié de nou sol. La capacitat de retenci6 d'aigua
d'aquestes roques ¢és molt elevada, per la qual cosa actuen com a reservori hidric del sol.

Aquest tipus de sols produeix vins frescos i lleugers, ideals per elaborar vins joves.

h
%4. Leptosoles.

%Els leptosoles son sols que es caracteritzen per una profunditat inferior a 25 cm. Son freqiients sobre roques calcaries i dolomies situades en
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terrenys en pendent, afectats per I'erosio hidrica. En aquestes circumstancies el volum de sol explorable per les arrels i la capacitat de retenciod

d'aigua son limitades. Molts leptosoles se situen sobre les roques dolomitiques que ocupen una area significativa de la DO Pla i Llevant.

Aquests so0ls, amb importants limitacions per a molts cultius, presenten unes caracteristiques molt aprofitables en la viticultura actual ja que
s’adeqiien al cultiu de varietats que requereixen un desenvolupament vegetatiu limitat.

Aquest tipus de sol és ideal per a les varietats més productives, ja que produeix una regulacié natural del vigor de la planta. Es un sol

especialment indicat per a les varietats autoctones com el Callet.

A continuacid s’exposa un quadre amb tipus de sOl recomanats per a les diferents varietats de raim en la denominaci6 d’origen protegida Pla i

Llevant.
VARIETATS
BLANQUES
Chardonnay
Macabeu

Moscatell de gra menut
Moscatell d’ Alexandria
Parellada

Premsal blanc o Moll

Riesling
Viognier
Giré Ros
VARIETATS
NEGRES

Cabernet Sauvignon
Callet

Fogoneu

Manto Negre
Merlot

Monestrell

Pinot Noir

Syrah

Tempranillo

Gorgollassa

7.a.3. Clima.

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2015/22/907175

Calcisol

XXX

Calcisol

XX

XX

XX

XX

TIPUS DE SOL
Luvisol
XXX
XX
XX
XXX
XX
XX
XX
XXX
XX
TIPUS DE SOL
Luvisol
XXX
XX

XX

XXX

XX
XXX
XXX

XX

Regosol
XXX
XXX

XXX

XX

XXX

XXX

XXX

Regosol

X

XXX

XXX

Leptosol

X

XXX

XXX

Leptosol
XX
XXX
XXX

XXX

XXX

La temperatura mitjana anual oscil-la entre els 16 i 17°C. Els hiverns son lleugerament freds amb temperatures mitjanes al gener d'uns 10°C,
ocasionalment es produeixen gelades primaverals que poden afectar la brostada de les vinyes. Els estius son calorosos amb una temperatura
mitjana del mes d'agost de 25°C.

Tant les onades de fred com les de calor extrema son poc freqiients, encara que ocasionalment es poden registrar valors notablement extrems,

tant pel que fa a les maximes (40°C) com les minimes absolutes (-4°C). Les minimes absolutes diiirnes poques vegades baixen dels 5°C.

% Les precipitacions es caracteritzen per tenir un maxim pluviomeétric en els mesos de tardor i precipitacions escasses durant l'estiu. Els valors
mitjans de pluviometria anual oscil-len entre els 680 mm de la zona d’Arta i els 430 mm de la zona de Llucmajor. Pel fet que no coincideixen
les precipitacions amb les maximes necessitats hidriques de la vinya, la capacitat de retencio d'aigua dels sols i el maneig posterior per part de
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l'agricultor son factors primordials a I'hora de determinar la qualitat del raim.

Com a conclusid, el clima de la zona es pot definir com a clima tipicament mediterrani, caracteritzat per temperatures suaus a l'hivern i molt
calords a l'estiu. La precipitacioé mitjana anual és de 450 mm. Els periodes de pluja es concentren principalment a la tardor i primavera. Seguit
de I’hivern i a I'estiu les precipitacions son escasses.

7.a.4. Microclima.

Dins de la uniformitat de la classificacié climatica de Mallorca, cal destacar importants diferéncies microclimatiques de cadascuna de les
zones, que influeixen de manera decisiva en la gestio que es realitza de la vinya.

Les vinyes de la zona de Pla i Llevant sén a menys de 100 metres d'altura, practicament a nivell del mar. Per aixo, les brises marines
influeixen de forma molt important en aspectes microclimatics.

El régim de I’Embat s'estableix diariament com a conseqiiéncia de la variacio de la temperatura. El vent bufa de mar a terra durant les hores
de maxima insolacié i la seva direcci6 s'inverteix, amb menor intensitat, durant la nit. A la zona de Pla i Llevant, en 1'época calida de 1'any, es
desenvolupa un “régim d’embats” d'origen maritim convergents, la qual cosa afavoreix una moderacio de les temperatures i determina la
formacié de la nuvolositat i, de vegades , precipitacions.

Aquest régim de vents influeix de forma determinant en 3 aspectes :

- Refresca. L’Embat és un vent térmic, que es produeix, sobretot, en 1'época més calida. T¢é un efecte refrescant a les vinyes de la
zona de Pla i Llevant que afavoreix la maduracié del raim.

- Humiteja. L’Embat té un origen mari, per la qual cosa és un vent humit. Aquest aspecte influeix de manera decisiva en el tipus de
viticultura que es realitza, ja que els treballs es dirigeixen a tenir el fruit exposat a l'aire, per reduir la humitat relativa i evitar aixi
l'aparicié de malalties fingiques. Es per aixd que és tan important a la zona la “poda en verd”, que comprén els treballs
d’escavallament i aclarit, despampolat...

- Salinitza. L’origen mari de ’Embat aporta a les baies una quantitat important de sals. Aquest efecte és més acusat en les varietats
negres, ja que en macerar el raim, els components de la sal es dissolen amb el most. Aquest aspecte és important en la caracteritzacio
organoléptica dels vins .

Factors humans
7.a.5. Practiques culturals.
Les practiques culturals especifiques a la zona del Pla i Llevant son :

* Plantacid: La densitat de plantacid se situa entre els 2.500 i 5.000 ceps/hectarea i la formacid i conducci6 dels ceps és en forma de
vas o espatllera simple. Es molt important una bona distribucié de la vegetacio que permeti una bona ventilaci6 i la penetracio dels
tractaments fitosanitaris, ja que a la zona es té molt en compte el clima humit i la possibilitat de problemes fiingics. Per aixo mateix,
¢és recomanable orientar la vinya de nord-oest a sud-est, per aprofitar al maxim l'exposicié solar i minimitzar els problemes per excés
d'humitat en els raims.

* Poda: En el cas de la DO Pla i Llevant s'usa un sistema tradicional antic anomenat “ull mira tall”. Es tracta d'una poda en la qual es
talla el sarment més allunyat del brag (anomenat “sobrecoll”) i es talla el sarment inferior deixant 2 o0 3 gemmes tenint en compte que
'altima gemma miri el tall del sarment superior. Aquest sistema s'aplica cada any sense tallar el recorregut de la saba i aixi els caps
pugen formant un espiral.

* A la zona de la denominaci6é d'origen Pla i Llevant, la brostada de la vinya es produeix a meitat del mes de marg¢. Durant aquesta
época encara hi ha un risc elevat de gelades, que de produir-se, tenen un efecte devastador sobre la produccié de raim de la collita.
L'estratégia que es segueix és retardar la poda el maxim possible, sobretot com més primerenca sigui la brotada de la vinya.
D'aquesta manera s'aconsegueix retardar la brotada alguns dies, fins i tot una setmana, i evitar aixi el perill de les gelades.

* A totes les parcel-les on es retarda la poda, es realitza primer una pre-poda (esvear), que consisteix en tallar durant 1'hivern el
sarment que s'ha d'eliminar i deixar el sarment que formara la brocada de cap d'aquest any fins a 1'altim moment. Després es poda
aquest sarment a 2 gemmes, que seran les que produiran el raim aquesta campanya .

* Operacions en verd complementaries a la poda: La supressi6 de brots verds no desitjats de la fusta vella és important, i sol dur-se a
terme a principis del mes d'abril, ja que en aquesta epoca els brots es desprenen facilment i s’eliminen els brots no desitjats.

* Poda en verd: Aquest tipus de poda es realitza en els mesos de maig i juny. En aquesta época de 1'any el cep ja disposa d'uns
sarments llargs, amb molta vegetacio i amb un raim en plena floracié o quallant a l'interior de la planta tapat per les fulles i els néts.
En aquestes condicions i amb el microclima de la zona, humitats altes i temperatures calides, hi ha un risc molt alt d'aparicié de
malalties fangiques. Es per aixd que la poda en verd és una practica cultural habitual, es tracta d'eliminar les fulles, néts i brots
secundaris que tapen els raims deixant que estiguin ben airejades. Els raims van a madurar al sol de manera que donara al vi
caracteristiques diferents.
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* Maneig del sol: El coneixement tradicional de les caracteristiques dels sols ha permes la realitzacié de practiques culturals
destinades a adequar les particularitats de cada tipologia de sol i els condicionants climatics a les exigéncies del cultiu de la vinya.
Tradicionalment s'ha realitzat una gesti6 destinada a atenuar I' efecte dels factors limitants, entre els quals l'aigua edafica constitueix
el més destacable. Es freqiient a la zona deixar una coberta vegetal durant els mesos de tardor i hivern, mesos en qué es concentren
una part important de les pluges. Aquesta coberta vegetal protegeix els sols d'erosions excessives i ajuda a millorar 1'estructura i
aireig del sol, fet que redueix la compactacié produida per l'excessiu pas de maquinaria.

7.a.6. Aspectes historics del cultiu del vi a la zona.

En tot el Mediterrani es conrea la vinya i s'elabora vi des de temps immemorial; es tracta d’un aspecte més de la cultura que s’ha
desenvolupat durant segles pel conjunt de pobles diversos que han entrellagat els seus camins a la regié mediterrania.

Els municipis integrats a la DOP Pla i Llevant no han estat una excepci6 en aquesta cultura del vi i des de molt antic es té noticia del seu
cultiu. Les primeres cites escrites conegudes daten de 1'época de la dominacié romana. Sembla ser, a més, que va ser en aquesta época quan
es va introduir el seu cultiu a I'illa. Plini el Vell va deixar per escrit elogis al vi produit a l'illa, i afirmava que cap d'ells desmereixien en
comparacié amb la resta de vins elaborats a I'lmperi Roma.

Durant els segles que varen seguir a la dominacié romana i posteriors no es troba molta informacio, perd sembla que va continuar el cultiu de
la vinya perque es pot comprovar l'existéncia de vinya entre els segles X i XIII, época de la dominacié musulmana. Dos autors d'aquesta
época, Al-Maqqavi i Al-Zuhri, van deixar constancia escrita del fet. Es notable la persisténcia d'aquest cultiu tot i les restriccions per motius
de religié que imperaven en aquell moment.

De nou es te extensa informaci6 sobre l'estimul en el cultiu de la vinya i produccié de vi durant els segle XIII i XIV a causa de la conquesta
aragonesa de les illes. Es citen pobles inclosos actualment a la zona geografica de la DO Pla i Llevant, com: Algaida, Manacor, Porreres i
Felanitx. En aquesta eépoca el 20% dels ingressos per productes agricoles es devia al vi. Només superat pels ingressos produits pel cultiu de
cereals.

Durant els segles XVI i XVII hi va haver una recessio en el cultiu de la vinya i la produccié de vi, superada en el segle segiient en que es va
produir una important modernitzaci6 del camp i de les técniques de cultiu.

El segle de major esplendor en el cultiu de la vinya va ser el XIX en qué s'arriba a la quantitat més elevada d'hectarees dedicades al seu cultiu
i, en conseqiiéncia, a la major producci6 de litres de vi. No obstant, en aquest segle es varen haver de superar dos contratemps importants: la
plaga de la fil-loxera i la malaltia del oidi. En ambdos casos varen estar a punt de fer desapareixer totes les vinyes. Practicament tots els
municipis productors de vi van patir les conseqiiéncies.

Amb l'arribada del segle XX es va superar el contratemps. En els seus inicis es va conéixer una nova expansio del seu cultiu. A causa
basicament de la introducci6 de I'associacionisme entre els agricultors i a la creacio de cellers cooperatives, com les de Manacor i Felanitx.

Un capitol important, a principis del segle XX, va ser la creacio de 1'Estacio Enologica de Felanitx, que va dur a terme una intensa tasca de
modernitzacié del cultiu de la vinya amb la introduccié de noves tecniques i la modernitzacié dels processos dels cellers. Aquesta feina va ser
acompanyada de l'assessorament i formacié dels agricultors en tots els camps relacionats amb aquesta activitat. La influéncia dels cellers
cooperatius i de 1'Estacié Enologica de Felanitx va tenir una importancia fonamental en el manteniment i expansié del cultiu de la vinya a la
zona de la DOP Pla i Llevant .

Finalment, és important esmentar la difusié que va fer dels vins 1'Arxiduc Lluis Salvador, membre de la familia reial que governava 1'Imperi
Austro-hongarés entre els segles XIX i XX.

El vi durant tota la historia a la zona de la DOP Pla i Llevant ha estat objecte d'un intens comer¢ amb la resta de costes occidentals,
especialment amb Franca. El port natural de Portocolom, situat al municipi de Felanitx, epicentre historic de la DOP Pla i Llevant, va jugar
un important paper. Des d'aquest port sortien nombrosos vaixells carregats amb el vi produit a la zona que s'exportava a Franga i tornaven
carregats d'altres mercaderies de les quals I'illa n’era deficitaria.

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2015/22/907175

7.b. Informacié sobre la qualitat o les caracteristiques del vi degudes fonamentalment o exclusivament a I’entorn geografic

Es produeix vi de les varietats autoctones de l'illa. Varietats negres : callet, fogoneu i manto negre. Varietat blanca: Premsal blanc. Les
évarietats introduides procedents d’altres zones vinicoles, per conferir millors caracteristiques als vins de Pla i Llevant, s'han adaptat a les
condicions naturals i culturals de la zona que els ha conferit unes caracteristiques propies (analitiques i organoléptiques) diferents a les
d'aquestes mateixes varietats cultivades en altres llocs.

Una caracteristica dels vins de Pla i Llevant és 1'elevada preséncia de polifenols, major que en altres zones de cultiu, que tenen una
importancia essencial en les caracteristiques organoléptiques dels vins: color, aroma i sabor. Aquesta concentracid de polifenols confereix als
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vins negres una capa de color mitjana alta i als blancs tonalitats clares. Pel que fa als aromes, en els vins negres son intensos i amb elevada
presencia d'aromes a fruites vermelles madures. En els vins blancs, aromes frescos, que recorden flors i fruites blanques. Pel que fa al gust,
els vins son equilibrats entre acidesa i tanicitat, la qual cosa permet una bona capacitat d'envelliment dels vins. El pH dels vins és baix i la
graduaci6 alcoholica és elevada.

Els parametres dels vins del Pla i Llevant que s’han estudiat (contingut en polifenols , pH, acidesa total, grau alcoholic, color, humitat i
compostos aromatics) mostren diferéncies estadisticament significatives respecte de vins produits en altres zones, la qual cosa posa de
manifest una personalitat especifica propia.

7.c. Relacié entre les caracteristiques de la zona geografica i la qualitat del vi.

La relacid entre medi geografic i vi s'estableix a partir de la insularitat, que ve definida per la influéncia del mar, els matisos propis d'un
microclima lligat al clima mediterrani i les caracteristiques edafologiques del sol. Totes aquestes caracteristiques propies han generat, des de
temps ancestrals, unes practiques culturals especifiques per aconseguir adaptar el cultiu al medi .

L'elevat nombre d'hores d'insolacié afavoreix la sintesi de compostos fenolics en el raim, que posteriorment donen lloc a un vi amb abundant
concentracié d'aromes i una graduaci6 alcoholica elevada. Aixi mateix, aquesta concentracio de polifenols confereix als vins negres una capa
de color mitja alta i als blancs tonalitats clares.

Una practica cultural necessaria a la zona de Pla i Llevant fa referéncia a la gesti6 de 'aigua. D'una banda s'excaven “gavetes” (solcs excavats
a les linies de cultiu de la vinya que permeten el guany de sol aprofitable per a el raim i facilita I'avang de les arrels), i d'altra banda 'excés
d'humitat atmosférica obliga el desfullat per evitar malalties fingiques i potenciar I'elevat contingut en polifenols, tan caracteristic dels vins
del Plai Llevant.

Aixi mateix, els sols majoritariament calcaris potencien la preséncia dels compostos aromatics que distingeixen els vins de la DO Pla i
Llevant . Com exemple es poden destacar els segiients composts responsables de conferir frescor i un grau equilibrat d'acidesa: n-hexanol, 2-
phenyl etanol, trans-2-Hexen-1-ol, etyl hexanoat, ethyl decanoat, benzyl alcohol i ethyl Lactate.

La brisa marina anomenada “Embat” té una forta influéncia en el clima (oscil-lacié térmica, humitat), que es manifesta de manera subsidiaria
en la composicid dels vins. A més I’Embat aporta quantitats apreciables de sals i iode, que donen un toc maritim al gust dels vins.

Aquest conjunt de factors fa que els vins de Pla i Llevant gaudeixin d'una personalitat unica, marcada per una acidesa integrada que aporta als
vins 'estructura i vigor que els caracteritza.

La qualitat dels vins de la zona del Pla i Llevant esta ampliament reconeguda per les distincions aconseguides en concursos regionals,
nacionals i internacionals

8. Requisits aplicables.

8.a) Marc legal

Unié Europea: Reglament (CE) 1308/2013, del Parlament Europeu i del Consell, de 17 de desembre, pel qual es crea I’organitzacié comuna
de mercats dels productes agraris.

Estatal: Llei 24/2003, de 10 de juliol, de la vinya i el vi.
Autonomica: Llei 1/1999, de 17 de marg, de 1’Estatut dels productors i industrials agroalimentaris de les Illes Balears.
8.b) Envasament

Qualsevol que sigui el tipus d'envas en qué s'expedeixin els vins per al consum aniran proveits de precintes de garantia, etiquetes o
contraetiquetes numerades expedides per 1'dorgan de control, que hauran de ser col-locades en el propi celler.

http://www.caib.es/eboibfront/pdf/ca/2015/22/907175

Els vins emparats per la Denominaci6 d'Origen Pla i Llevant s’han d’envasar en envasos que no en perjudiquin la qualitat i prestigi, d'acord
amb el que especifica el Manual de Qualitat. Queda expressament prohibit l'envas d'l litre per als vins emparats.

L'embotellament s'ha de fer en la mateixa zona de produccio, a causa de la importancia del procés sobre la qualitat del producte resultant. Les

# :ondicions Optimes s'obtenen amb més seguretat si I'embotellament el realitzen cellers establerts a la zona dels titulars de la denominacié i

que operen sota el control directe de aquests, ja que compten amb una experiéncia especialitzada i, més encara, amb un coneixement profund
%dc les caracteristiques especifiques del vi.
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A més, a la zona de produccid de la denominacid els controls son sistematics, de manera que proporcionen més garanties sobre la qualitat i
l'autenticitat del vi.

8.c) Etiquetatge
En I’etiquetatge dels vins envasats ha de figurar obligatoriament, de manera destacada, el nom de la Denominacié d’Origen Pla i Llevant.
En I’etiquetatge apareixera el logotip de la Denominaci6 d’Origen Pla i Llevant segiient, tal i com es mostra a continuacio:
(Veure Imatge 2 al final del document)
8.d) Activitats permeses i prohibides.

En els cellers inscrits en els diferents registres, només es podra elaborar, emmagatzemar o manipular raim, mosts o vins obtinguts de raims
procedents de superficies viticoles inscrites en els registres de la DO Pla i Llevant.

En el cas que emmagatzemin vins procedents d’altres zones geografiques, ho han de comunicar préviament i per escrit a 1’organ de control.
S’autoritzara I’emmagatzement de vins procedents d’altres zones, si es complexen les condicions segiients:

Vi presentat en envasos de capacitat inferior o igual a 15 litres.
Els envasos del vi han d’estar etiquetats en origen.

8.e) Mencions tradicionals facultatives.

Denominacié d’Origen (DO)
Crianca

Reserva

Gran Reserva

9. Controls

9.a) Autoritat de control

Nom: Consell Regulador de la Denominaci6 d’Origen Pla i Llevant
Entitat acreditada per ENAC amb el nim. 92/C-PR 186
Domicili: C. Duzay, s/n
07260 Porreres
ESPANYA
Teléfon: 971 168 569
Fax: 971 168 569

9.b) Tasques de control
9.b.1) Abast dels controls:

1. Analisi: I'organisme de control ha de verificar que 1'operador realitza analisis quimiques i sensorials de totes les partides de vi per
comprovar que compleixen els 